
Een  creatieve  versmelting  van  Belgische  traditie  en  mondiale  inspiratie.  Onze  keuken
herinterpreteert  lokale  klassiekers  met  internationale  smaken,  met  kleine  gerechten  om  te
delen,  gedurfde gerechten van de Robata-grill  en een selectie van signatuurcocktails,  alles
met oog voor duurzaamheid.

THE IRIS



VOORGERECHTEN

Zuurdesembrood 6
rozemarijnboter
1, 7

Koninklijke Belgische Oscietra Kaviaar
10 g

54

blini's, zure room
1, 3, 4, 7

Carpaccio van Heirloomtomaat 19
burrata, basilicumpesto, pinsa
V, 7, 8

Zalmtataki 25
wasabi, crumble, ponzu, shiso
1, 4, 6

Vissoep met Saffraan 21
rouille, geroosterd brood
1, 2, 3, 4, 7

Aubergine Parmigiana 22
V, 7

Iberico Kroketten 24
serranoham, salade, chipotle
1, 3, 7

VLEES & GEVOGELTE

Gegrilde Ierse Angus Rib Eye 48
zoete puntpaprika, bearnaisesaus of pepersaus
3, 7, 12

Gebraden Halve Lentekip met Specerijen 32
chimichurri, jonge worteltjes, limoen

VIS & SCHAALDIEREN

37

38

Gebakken Zeebrasem
venkel, tomaten, citrus beurre blanc
4, 7, 12

Gegrilde Gamba's
romige risotto, eryngii-paddenstoelen, geconfijte tomaten, 
schaaldierenolie
2, 7

Om u te begeleiden naar duurzamere keuzes
voor onze planeet, werken wij samen met
Klimato om de koolstofvoetafdruk op onze
menukaart weer te geven.

Zeer
laag

Laag Gemiddeld Hoog Zeer
hoog

SALADES & PASTA

26

24

Linguine
courgettepesto, mozzarella di bufala, basilicum
V, 1, 3, 7, 8

Caesarsalade
romeinse sla en slaharten, gebraisseerde kip, 
croutons, parmezaan, spek
1, 7

BIJGERECHTEN

Zomerse Salademix 7
balsamicovinaigrette
V

Belgische Frieten 7
V

Aardappelpuree met Isigny-boter 7
V, 7

Witte Jasmijnrijst 7
V

Seizoensgroenten 7
V

KAAS & DESSERTS

15

14

15

17

Nougat Glacé
pistachebiscuit, frambozencoulis
1, 3, 6, 7, 8

A LLERGENEN

V Vegetarisch
4 Vis
8 Noten
12 Sulfieten

1 Gluten
5 Pinda's
9 Selder
13 Lupine

2 Schaaldieren
6 Soja
10 Mosterd
14 Weekdieren

3 Eieren
7 Melk
11 Sesamzaad

Voor meer informatie over allergenen kunt u terecht bij ons personeel. Prijzen zijn in euro, inclusief bediening en btw.
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Dame Blanche
huisgemaakt vanille-ijs, chocoladebrownie, krupuk, slagroom
1, 3, 7

Vanillemousse
aardbei-muntcompote, vierkruiden men1, 3, 5, 7

Selectie van Gerijpte Kazen
abrikozenconfituur met lambiek, crackers
V, 1, 7, 12
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