
Une fusion créative entre tradition belge et inspirations du monde. Notre cuisine revisite les classiques 
locaux avec des saveurs internationales : assiettes à partager, grillades au Robata et une sélection 
de cocktails signatures — le tout pensé dans une démarche durable.

THE IRIS



Pour vous guider vers des choix plus durables, nous 
travaillons avec Klimato pour indiquer l’empreinte 
carbone de nos plats.

ENTRÉES

Pain au Levain & Beurre	 6
1 (blé), 7

Huîtres Marennes-Oléron	 12
Citron, vinaigrette à l’échalote

12, 14

Bœuf Holstein Maturé	 25
Pain cristal
1 (blé)

 3 pcs
 6 pcs 24

Velouté d’Asperges Blanches	 18
Croûtons de pain de seigle, coulis de cerfeuil
1 (blé), 7

Œuf Poché	 18
Asperges grillées, mousseline à la bière 
blanche
1 (blé), 7

Caviar Oscietra Royal Belge 10 g	 54
Gaufre aux algues, crème aigre
1 (blé), 3, 4, 7

Coquilles Saint-Jacques Snackées	 26
Mousse de chou-fleur fumé, beurre noisette
7, 14

Ribeye Angus Irlandais Grillé 300g 	 48
Échalotes confites, sauce béarnaise
3, 7

Bar Rôti Entier	 38
Beurre nantais, pommes de terre Belle de 
Fontenay, tomates
4, 7

Chou-Fleur Rôti 	 24
Cumin, crème de carottes, chimichurri
V, 7

VIANDE & VOLAILLE

POISSON & CRUSTACÉS

VÉGÉTARIEN

Coucou de Malines Rôti	 34
Crème de morilles, jeunes carottes, petits pois
7

Gambas Grillées	 38
Sauce armoricaine, tagliatelles
1 (blé), 2, 3, 7, 9

Parmigiana d’Aubergines	 24
V, 7

Salade César 	 24
Salade romaine & sucrine, poulet braisé, 
croûtons, parmesan, anchois marinés
1 (blé), 4, 7

SALADE

ACCOMPAGNEMENTS 

DESSERTS

Salade Cœur de Laitue	 7
Vinaigrette à l’échalote

 V, 12

Frites Classiques	 7

	 7

Chocolat & Poire	 14
Crémeux chocolat, compotée de poires, 
croustillant
1 (blé), 3, 7

Exotique	 12
Mangue rôtie, fruit de la passion, ananas

 1 (blé), 3, 7

Riz Blanc Parfumé au Jasmin	 7
V, 7, 9

Légumes de Saison	 7
V

Purée de Pommes de Terre
au Beurre d’Isigny	
V, 7

Vanille Bourbon & Chocolat Intense           15
Glace vanille maison, sauce chocolat chaud, 
crème fouettée

 1 (blé), 3, 7

Sélection de Fromages Affinés	 17
Confiture de framboises au lambic, crackers

 1 (blé), 7, 12

ALLERGÈNES

V	 Végétarien
1 	 Gluten
2	 Crustacés
3	 Oeufs

4	 Poissons
5	 Arachides
6	 Soja
7	 Lait

8	 Fruits à Coques
9	 Céleri
10	 Moutarde
11	 Sésame

12	 Anhydride sulfureux et 	
	 sulfites
13	 Lupin
14	 Mollusques	

Pour toute information sur les allergènes, veuillez vous adresser à notre équipe. Les prix sont indiqués en euros et incluent le service et la TVA. 




